Bertoncello

Olio di Oliva, Vaprica, Veperoncino, Aglio

L'impasto tradizionale
del pane ferrarese biscottato
viene steso in veli sottili,
lasciati a lievitare naturalmente.
Nasce cosi un pane-snack
assolutamente speciale,
accompagnamento sopraffino
per grandi formaggi.

delizia a 09
ywov SO

e

Ingredienti:

farina di grano tenero tipo “0”, oli vegetali non idrogenati,
olio di oliva 5%, lievito di birra, sale iodato, malto, paprica
in pezzetti 0,30%, peperoncino piccante 0,20%, aglio in
polvere 0,12%, acqua. Prodotto in stabilimento che utiliz-
za anche sesamo, rosmarino e olive denocciolate a ciclo
automatico che possono contenere frammenti di noccio-

lo.
Valori Nutrizionali Medi
per 100 g di prodotto

Valore energetico Kcal 426 / Kj 1805

Proteine g 12,00

Carboidrati g 69,60

Lipidi g 13,30
Dati Tecnici
€o. PRODOTTO CODICEEAN | TM.C | PESOCONF | PEZZIPERCONF | CONFPERCOLLO | PESOCOLLO | DIMENSIONECOLLO | COLLIPERPALLET | COLLIPERSTRATO |  MODALITA DI CONSERVAZIONE

0005 | Ciabattine Mediterranee | 8034034470005 | 270 gg 2509 00g 1 3350Kg 41x36,5x20 h 60 6 LUOGO FRESCO ED ASCIUTTO




